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Quando la passione per la cucina si fonde con 
l'innovazione, si crea un'esperienza gastronomica 
unica.
Questo è Billis, nato nel 2017 dalla nostra visione, 
con l'obiettivo di offrire un prodotto di qualità.

Al cuore di ogni nostro burger c’è una selezione 
accurata delle migliori carni. 
Collaboriamo con allevamenti in Maremma, 
garantendo che ogni taglio abbia il perfetto 
equilibrio tra parte magra e grassa. 
La nostra macinatura esalta il sapore naturale della 
carne, offrendo un gusto avvolgente.

I nostri panini sono un elemento fondamentale.
Lo produciamo con le nostre mani tutti i giorni, 
utilizzando prodotti altissima di qualità 
che garantiscono freschezza e fragranza.

La nostra dedizione ci ha portato ad inaugurare, 
nel gennaio 2025, il primo Billis Drive.
Il primo Quality fast foodQuality fast food d’Italia, ad Arezzo,
dove abbiamo unito la qualità alla praticità del 
servizio drive-through.  
 
Prendi un nostro panino, chiudi gli occhi, mordilo e 
lasciati trasportare in un viaggio di sapori.

BENVENUTO DA BILLIS.

LA NOSTRA STORIA

PANE E CARNE

FAST QUALITY FOOD





+5 EURO
DOUBLE
BURGER

Vegetariano

Consigliato

Piccante

Più venduto







NACHOS BILLIS
Tortilla chips di Mais 
con cheddar fuso, 
bacon croccante, 
cipolla caramellata e 
salsa Billis.

8
EURO

NACHOS Y QUESO
Tortilla chips di Mais 
con jalapenos, salsa 
Messicana, formaggio 
fuso e guacamole.

8
EURO

TAGLIERE DEGUSTAZIONE
DI FORMAGGI CAROZZI
Latteria altevalli, Taleggio 
vero, Caprino fresco in 
crosta di pistacchi, Paradiso 
di Zola alle noci, Rosa 
d’alpe.
Servito con miele di castagno
e frutta di stagione

14
EURO

Tartare da 150g di 
Maremmana selezione 
Billis.

TARTARE

14
EURO

Tagliere con fromaggi 
e affettati tipici 
Toscani.

TAGLIERE

11
EURO



Alette di Pollo 
marinate secondo 
la classica ricetta 
Americana.
5pz.

Alette di Pollo con 
panatura croccante.
5pz.

ALETTE BBQ ALETTE
CROCCANTI

7
EURO

7
EURO



Fette di pane ripiene 
di cheddar e bacon 
fritti a regola d’arte.
3pz.

TRIANGOLI
CHEESE BACON

6
EURO

Patatine fritte Dippers 
di qualità Lamb 
Weston.

PATAPATA

5
EURO

Patatine fritte condite 
con fonduta di 
cheddar e wurstel.

PATAWURSTEL

8
EURO

Patatine fritte condite 
con fonduta di cheddar 
e bacon croccante.

PATABACON

8
EURO

Patatine fritte condite 
con fonduta di 
cheddar e Pulled pork.

PATAPORK

8
EURO



FRITTATINAZEPPOLINE

CROCCHETTA

JALAPENO FRITTO

GOLD CHICKEN
NUGGETS

ONION RINGS

Zeppoline artigianali.
10pz.

Deliziosa crocchetta di 
patate impanata e 
fritta a regola d’arte.
1pz.

Nuggets di filetto 
pollo tagliati a mano 
e impanati con 
cornflakes. 
5pz.

Frittatina di pasta
artigianale.
1pz.

Anellini di cipolla 
pastellati alla birra.
6pz.

Jalapeno rossi 
pastellati, ripieni di 
formaggio.
5pz.

8
EURO

6
EURO

1,5
EURO

6
EURO

7
EURO

2,5
EURO



Mix di verdure grigliate. Patatine fritte Dippers.

VERDURE GRIGLIATE

Crea il tuo panino perfetto aggiungendo 
il contorno che preferisci...

PATATINE DIPPERS

3
EURO

2
EURO

CONTORNO SPECIAL
Patate dolci Americane condite.

4
EURO

CONTORNI







Hamburger con carne 
di Maremma, Cheddar, 
Bacon croccante e 
salsa Billis.

Straccetti vegetali 
100% al BBQ, salsa 
Barbeque.

Hamburger vegano a 
base di rapa rossa, 
patate e piselli, con 
pomodoro e lattuga.

CHEESBURGER

PULLED VEG BEYONDE

14
EURO

15
EURO

12
EURO

New!

Hamburger con carne 
di Maremma, Scamorza, 
Patate aromatizzate al 
forno e Uovo all’occhio 
di bue.

BIG GYM

12
EURO

I NOSTRI
BURGER



Panino con cotoletta 
di Pollo croccante, 
Pomodoro, Lattuga, 
Maionese.

Petto di Pollo grigliato, 
Lattuga, Pomodoro, 
Maionese.

POLLASTRO POLLASTRO FIT

15
EURO

15
EURO

Doppio Hamburger con 
carne di maremma cotto 
con tecnica smashed, 
Cetrioli in agrodolce, 
Cipolla rossa cruda, 
Cheddar, Bacon
crunch, 
salsa Special.

DOUBLE SMASH

16
EURO

Hamburger con carne 
di Maremma Rucola, 
Bacon croccante, 
Scamorza, Pomodori 
secchi,
salsa Billis.

BILLARINO

15
EURO

Hamburger con carne 
di Maremma, Provola 
di Agerola, Pomodoro, 
Bacon, Lattuga, 
salsa Billis.

BILLIS

12
EURO

Hamburger 
con carne di Maremma 
100gr con Lattuga, 
Cheddar, Maionese, 
Ketchup.

KID

8,5
EURO



Panino con Pulled Pork 
artigianale, Cipolla 
caramellata
salsa BBQ. 

Hamburger con carne 
di Maremma, Cheddar, 
anelloni di Cipolla 
pastellati alla Birra, salsa 
BBQ Special.

Hamburger con 
carne di Maremma, 
Zucchine alla Scapece, 
Mozzarella, Guanciale 
di Norcia, salsa 
Segreta.

Hamburger con carne 
di Maremma, pecorino 
toscano, cipolla bianca 
piastrata al miele, 
pancetta toscana, 
maionese
al tartufo. 

Hamburger con carne 
di Maremma, Pulled 
Pork, Hamburger, 
Patate speziate al forno, 
Emmental fuso, Cheddar, 
Bacon, salsa Spicy.

Cheeseburger tagliato 
a meta’ e tuffato in una 
piscina di Cheddar, 
Bacon a cubetti, 
salsa Billis. 

disponibile solo al tavolo.

PULLED PORKCALIFORNIA

TRUE LOVE

IL TOSCANO

BILLIS FEST

BACON POOL

15
EURO

14
EURO

15
EURO

14
EURO

16
EURO

14
EURO



Hamburger con carne 
di Maremma, Cheddar, 
confettura di Mele e 
Bacon, Maionese.

Hamburger con carne 
di Maremma, Cheddar, 
Cipolla caramellata, 
Cipolla crispy,
salsa BBQ.

BACON JAMCOWBOY

13
EURO

14
EURO



Costine intere di Maialino 
cotte a bassa temperatura, 
speziate e scottate sulla 
griglia caramellate con 
salsa BBQ, servite con 
Patate e Salse.

Tagliata di Maremma 
selezione Billis con Lardo 
di Colonnata, servita con 
Patate e Salse.

Tagliata di Maremma 
selezione Billis, servita 
con rucola, grana e 
pomodorini.

Tagliata di Maremma 
selezione Billis servita 
con Patate Crispers.

RIBS BAFFA

TAGLIATA AL LARDO TAGLIATA 
CON RUCOLA

LA TAGLIATA 250G

24
EURO

22
EURO

20
EURO

22
EURO

TOMAHAWK 1,2KG
Tomahawk 1,2kg
consigliato per 2 persone. 70

EURO
GRILL



Insalata con Lattuga, 
Carote, Pomodorini, 
Zucchine e Melanzane.

Insalata con Lattuga, 
Pomodorini, Grana, 
tagliata di Hamburger.

INSALATA VEG INSALATA BURGER

9
EURO

TAGLIATA AI 
FUNGHI PORCINI
Tagliata di Maremma 
selezione Billis servita 
con patate Dippers
e funghi saltati.

24,5
EURO

Hamburger di macina 
Billis servito con 
contorno di patate 
Dippers.

HAMBURGER 200G

14
EURO

9
EURO

INSALATE



Insalata con Lattuga, 
Pomodorini, Grana e 
Petto di Pollo grigliato.

GRILLED CHICKEN 
SALAD

9
EURO



Salame al cioccolato, Zeppoline 
alla crema, Caprino con copertura 
di Arance candite o Pistacchio, 
mousse al Cioccolato 
bianco con Mango e 
mini Cannoli farciti 
accompagnato da frutta 
fresca di stagione.

TAGLIERE
DEGUSTAZIONE
Da condividere

13
EURO

Panna cotta al 
Caramello con 
croccante di
Nocciole al sale.

PANNA COTTA
AL CARAMELLO

7
EURO

Torta soffice alle 
Carote e Mandorle.

TORTA 
DI CAROTE

7
EURO

Pasta Kataifi tostata
al pistacchio, Crema 
al formaggio e 
Cacao, glassa 
al Cioccolato 
fondente.

DUBAI
CHEESECAKE

7
EURO

Crumble all’olio d’oliva 
e Vaniglia, mousse al 
cioccolato bialco e 
coulis al Mango

MANGO 
PASSION

7
EURO

Savoiardi inzuppati
nel Caffè, Crema al
Mascarpone
e cacao in 
polvere

TIRAMISÙ

7
EURO

Tortino con cuore 
caldo ripieno di 
Cioccolata.

SOUFFLÈ AL 
CIOCCOLATO

7
EURO

I NOSTRI
DESSERT



Spumante “Perlanima” Millesimato Extra Dry
Toser - Veneto
Spumante Alta Langa “Giulio I” Brut DOCG
Tosti - Piemonte
Prosecco DOC “Saomi” Brut
La Tordera - Veneto
Prosecco DOC BIO “Sgajo” Extra Dry
Perlage - Veneto

BOLLICINE / SPARKLING WINE

5,00 euro

4,00 euro

25,00 euro

20,00 euro

25,00 euro

20,00 euro

5,00 euro

4,00 euro

Sauvignon Collio DOC
Polje - Friuli Venezia Giulia
Lugana DOC
Pratello - Lombardia	
Passerina BIO IGP
Cantina Offida - Marche
Vulkà Etna Bianco DOC
Nicosia - Sicilia
Tormentino di Sardegna
La Giara - Sardegna

VINI BIANCHI / WHITE WINE

5,00 euro

4,00 euro

25,00 euro

20,00 euro

25,00 euro

20,00 euro

20,00 euro

5,00 euro

4,00 euro

4,00 euro

Maremma Toscana DOC Rosso
Berretta - Toscana
Valpollicella Superiore Classico DOC
F.lii Recchia - Veneto	
Ripasso Valpollicella Cl. Sup. “Le Muraie” DOC
F.lii Recchia - Veneto	
Sassella DOCG
Triacca - Lombardia
Chianti Colli Senesi DOCG
Monte Guelfo - Toscana 
Lacrima di Morro d’alba DOP
Cantina Offida - Marche

VINI ROSSI / RED WINE

5,00 euro

4,00 euro

25,00 euro

20,00 euro

25,00 euro

20,00 euro

20,00 euro

5,00 euro

4,00 euro

4,00 euro

20,00 euro4,00 euro

WINES



ACQUA PANNA 0,75
ACQUA S. PELLEGRINO 0,75

CAFFÈ

COCA COLA MEDIA ALLA SPINA O,40
COCA COLA 0,33
COCA COLA ZERO 0,33
FANTA 0,33
SPRITE 0,33
FUZETEA LIMONE
FUZETEA PESCA

2.50 euro
2.50 euro

1.20 euro

5.00 euro
3.00 euro
3.00 euro
3.00 euro
3.00 euro
3.00 euro
3.00 euro

ERDINGER OKTOBER FEST
KONIG LUDWIG HELL
OBERBRAU 1605
PATER LINUS BLANCHE
LIL’BANGIN - RYE RIVER
RYE RIVER - PALE ALE

6.00 euro
6.00 euro
6.50 euro
6.50 euro
6.50 euro
6.50 euro

SOFT DRINKS

DRINKS



Strong Belgian Ale 
dal colore dorato intenso 
con una buona limpidezza.
Schiuma bianca 
persistente e cremosa.
In bocca presenta
il tipico gusto di malto
piacevolmente rotondo 
con una complessità alcolica
fruttata e luppolata.

BEERBONA

7.00 EURO



cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, 
kamut, inclusi ibridati e derivati

sia quelli marini che d’acqua dolce: 
gamberi, scampi, aragoste, granchi, paguri 
e simili

tutti i prodotti composti con uova, anche 
in parte minima. Tra le più comuni: 
maionese, frittata, emulsionanti, pasta 
all’uovo, biscotti e torte anche salate, 
gelati e creme ecc

inclusi i derivati, cioè tutti quei prodotti 
alimentari che si compongono di pesce, 
anche se in piccole percentuali

snack confezionati, creme e condimenti in 
cui vi sia anche in piccole dosi

latte, tofu, spaghetti, etc.

yogurt, biscotti e torte, gelato e creme 
varie. Ogni prodotto in cui viene usato il 
latte

tutti i prodotti che includono: mandorle, 
nocciole, noci comuni, noci di acagiù, noci 
pecan e del Brasile e Queensland, 
pistacchi

presente in pezzi ma pure all’interno di 
preparati per zuppe, salse e concentrati 
vegetali

si può trovare nelle salse e nei condimenti, 
specie nella mostarda

oltre ai semi interi usati per il pane, 
possiamo trovare tracce in alcuni tipi di 
farine

usati come conservanti, possiamo trovarli 
in: conserve di prodotti ittici, in cibi 
sott’aceto, sott’olio e in salamoia, nelle 
marmellate, nell’aceto, nei funghi secchi e 
nelle bibite analcoliche e succhi di frutta

presente ormai in molti cibi vegan, sotto 
forma di arrosti, salamini, farine e similari 
che hanno come base questo legume, 
ricco di proteine

canestrello, cannolicchio, capasanta, 
cuore, dattero di mare, fasolaro, garagolo, 
lumachino, cozza, murice, ostrica, patella, 
tartufo di mare, tellina e vongola etc.

GLUTINE

CROSTACEI

UOVA

PESCE

ARACHIDI

SOIA

LATTE

FRUTTA
A GUSCIO

SEDANO

SENAPE

SESAMO

ANIDRIDE
SOLFOROSA

LUPINI

MOLLUSCHI



Vuoi rendere unico il tuo compleanno o un 
evento speciale?
Da Billis puoi prenotare il tuo spazio per le feste 
e celebrare con i tuoi amici gustando i nostri 
burger!
 
Per informazioni, chiedi al nostro staff!

Sei appassionato di cucina e vuoi entrare a far parte del 
team? 
Siamo sempre alla ricerca di persone motivate e sorridenti! 
Invia il tuo CV a Info@billis.it
Unisciti alla nostra famiglia!Unisciti alla nostra famiglia!

LAVORA
CON NOI

FESTEGGIAMO
INSIEME




